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АКТ№3
проверки организации питания комиссией 

родитебльского контроля МКДОУ «Детский сад№51»от 16.12.25г

Настоящий акт составлен комиссией в составе 4 человек:
Карданова О.А - председатель бракеражной комиссии, заведующий;
Кочесокова М.Х. -  завхоз 
Масаева З.М.-медсестра
Шарданова Д.З.- родительская общественность 
Проверено меню на 16.12.2025 г.
Выявлено: меню на обед состоит из
1. Суп картофельный с вермишелью .
2. Соус с мясом
3. Компот из свежих яблок
4. Хлеб
Меню утверждено руководителем МКДОУ.
Члены комиссии провели проверку организации обеда . Согласно графика выдачи с 11.45 повар начала 
раздачу с пищеблока по группам. На пищеблоке выставлена проба по норме.

Проведено наблюдение за раздачей в группах. Повара в перчатках, колпаках выполняют раздачу. Помощники 
воспитателей в спецодежде. В группе далее раскладывают первое и второе блюдо в соответствии с нормами по 
основному меню. Воспитатели в это время проводили организационные мероприятия с детьми- проведение 
пальчиковых игр, организация мытья рук.
Воспитатели во всех группах озвучивают меню, желают детям «приятного аппетита».
Было выявлено соответствие маркировки посуды, соответствие норм, указанного в меню, соответствие 
температуры блюда.
Провели наблюдение за приемом пищи детьми.
Органолептическая проверка качества блюд выявила следующее:
- хлеб свежий, без дополнительных примесей
- суп насыщенно красный, на поверхности капельки жира, мясо и рис в плове хорошо проварены.
- Все соответствует оценке «отлично»
Большинство детей все съели. Внешний вид приема пищи в группах в основном соответствует САНПиН. 
Частично мебель требует замены. Столы и посуда чистые, после приема пищи подвергаются обработке, 
согласно требования САН ПиН ,оборудование на йишрблоке в исправном состоянии.

Председатель бракеражной комиссии 
Член бракеражной комиссии

Член родительской общественности:

.КардановаО.А.
^ " Кочесокова М.Х.

Масаева З.М.

Шарданова Д.З..



Чек - лист проверки
комиссией по родительскому контролю за организацией питания обучающихся,

документов по организации питания в МКДОУ «Детский сад№51»

Дата и время проведения проверки: /  ________________
Член(ы|Комиссии, проводивший(е) проверку:

с Is ЪжЯп'б-у'
J&-3-__г__п М е■ V

№п/п
1 п/п

Показатель качества/вопрос Да Нет

1 Есть Положение об организации питания обучающихся - f

2 Есть приказы об организации питания т
3 Есть утвержденное основное меню для возрастных категорий:

2-3 лет т
3-7 лет "Г

4 В основном меню отсутствуют запрещенные продукты и блюда .-t
5. Есть утвержденное ежедневное меню основного питания на сутки для всех возрастных групп 

детей
-Г

6.
Ежедневное меню размещено для ознакомления родителей (законных представителей) Т

7.
Количество обязательных приемов пищи в основном и ежедневном меню соответствуют 
продолжительности, либо времени нахождения детей в образовательной организации - г

8. Имеется утвержденное расписание выдачи готовых блюд с пищеблоков в группы 'Г
9,

Количество детей по табелю учета посещаемости совпадает с количеством заказанных порций - t

10. Имеются документы качества и безопасности поступающей пищевой продукции т
11. Имеются документы о лабораторно-инструментальных исследованиях качества и безопасности 

готовых блюд
,_Е

12. Имеется документация о внутреннем контроле качества пищевой продукции •4-


